


E S P R E S S O - 2.75 / 3.75

A M E R I C A N O - 2.75 / 4
Extra shot cafeïne? + 0,5

F I L T E R  B A T C H  B R E W - 2.75

E S P R E S S O  M A C C H I A T O - 3 / 4 F

FL A T  W H I T E - 4

C O R T A D O - 3

C A P P U C C I N O - 3.25 / 5

L A T T E - 3.5

L A T T E  M A C C H I A T O - 3.85

V I E T N A M E S E  I J S K O F F I E - 4
Favoriet van team NON! Smaakt naar een
bonbonnetje, gemaakt van cold batch brew &
gecondenseerde melk

I C E D  L A T T E - 4.5
Caramel of vanille

A F F O G A T O - 6
Ken je deze klassieker al? Een verse espresso met 
vanille ijs van Hoeve Bouwlust uit Maasland. Afgetopt
met onze huisgemaakt chocolate chip cookie dough.

Kies eventueel voor: décafé / amandelmelk / Sproud melk + 0.6

Een leuk weetje! Wij gebruiken koffiebonen van Single Estate (Maasdijk). Zij kopen koffie
rechtstreeks bij de boer en branden deze helemaal zelf in hun eigen branderij om zo
een uniek en eerlijk product te verzorgen. De verse, volle melk die wij gebruiken is
afkomstig van verschillende bio-dynamische boerderijen hier uit Midden-Delfland.

H O T  C H O C O - 4
Wist je dat we dit zelf maken van échte
Callebaut chocolade en verse melk?

C A R A M E L  L A T T E - 4.75

C H A I  L A T T E - 4.75

D I R T Y  C H A I - 5.25
Chai met espresso

S T R O O P W A F E L  L A T T E - 5.5
Incl. slagroom

K I N D E R B U E N O  L A T T E - 6
Incl. slagroom

Een licht fruitige filterkoffie van Single Estate.
De basis van deze koffie is de Gikirima boon
uit Kenya. De hoogte van 1800m boven de
zeespiegel in combinatie met de vulkanische
bodem zorgen voor de zachte smaak

I C E  I C E  B A B Y !

N O N ‘ S  C O F F E E N O N ‘ S  S W E E T
SP E C I A L S



G E M B E R  &  C I T R O E N - 4

G E M B E R  &  S I N A A S A P P E L - 4

K A N E E L  &  S I N A A S A P P E L - 4

VE R S E  M U N T - 4

R O O I B O S  C H A I - 3
Ongekend populair door de kaneel en milde specerijen

S E N S E I  S E N C H A - 3 
Groene klassieker: citroengras en citrusschilletjes

C H A M P A G N E  C A S S I S - 3 
Een mix van groene en witte thee met rode bessen

C E Y L O N - 3
Zwarte thee uit Sri-Lanka met een opwekkende, frisse
citrusachtige smaak

B O S V R U C H T E N - 3 
Frisse mix met hibiscus en boordevol rood zomerfruit

N O T E N D R O O M - 3
‘The one & only!’ Gemaakt van verslavende notenmelange

Wist je dat je onze verse thee en NON tea ook per pot 
kan bestellen? Gezellig om samen te delen! - 12 (vers) /
9 (NON tea)

(á 5 glazen) 

N O N T E A

V E R S E T H E E



C O C A - C O L A / Z E R O - 3.25 

S P R I T E - 3.25

I C E T E A S P A R K L I N G - 3.25 

C A S S I S - 3.25

B R U I S W A T E R - 2.75

S M O O T H I E  M A N G O  M A D N E S S - 5.5
Mango, banaan en yoghurt

P O W E R  J U I C E - 5
Van het seizoen

V E R S E  J U S  D ’ O R A N G E - 5

I C E  T E A  G R E E N - 3.75

B I O  A P P E L S A P - 3.75 

B I T T E R  L E M O N - 3.75 

I N D I A N  T O N I C - 3.75

C H A M P A G N E  C A S S I S 

P A S S I E V R U C H T
& B O S V R U C H T E N

B L U E  L E M O N A D E
Een combinatie van een frisse
citroen limonade met blauwe
matcha

4.50 / 14,50

Wist je dat je onze iced teas ook per
grote kan (á 4 glazen) kunt
bestellen?

C L A S S I C S

F R E S H  &  J U I C Y

B I O  F R I S

H O M E M A D E
I C E  T E A



L E F F E  B L O N D (T A P) - 5.5
Belgisch Blond Abdijbier

H E R T O G - J A N (T A P) - 4
Vol Pilsner met bittere afdronk

H E R T O G - J A N 0.0% (F L E S) - 3.5

L I M O N C E L L O  S P R I T Z - 9.5
Limoncello, prosecco & bruiswater 

M I M O S A - 7.5
Een echte brunchcocktail met prosecco & verse
jus 

G I N  T O N I C  P I N K - 9.5
Gordon’s pink gin

P I N O T  G R I G I O - 5 / 24
Witte wijn uit Roemenië

C H A R D O N N A Y - 5.5 / 27
Witte wijn uit Zuid-Afrika

P I N O T  N O I R - 5 / 24
Rosé uit Roemenië

M E R L O T  T A N N A T - 4.95 / 24
Rode wijn uit Frankrijk

P R O S E C C O - 5.5 / 27
Bubbels uit Italië 

B E E R

C O C K T A I L S

W I N E



TOT 12 UUR 

B R O O D J E  V E R S E  A V O C A D O  &  S U N N Y  S I D E  U P  E I T J E 

B R O O D J E  K A A S  &  S U N N Y  S I D E  U P  E I T J E

B R O O D J E  T R U F F E L - E I E R S A L A D E 

B R O O D J E  T O N I J N S A L A D E

Q U E S A D I L L A  P U L L E D  C H I C K E N

H O M E  M A D E  P A N C A K E S  R E D  F R U I T

C H E E S Y  N A C H O ’ S 

H O M E  M A D E  B A N A N A B R E A D

Y O G H U R T  M E T  N O T E N - G R A N O L A 

H U I S G E M A A K T E  Z O E T E  A A R D A P P E L S O E P

F R E N C H  T O A S T  M E T  A P P E L  E N  K A N E E L

Als jij mixt, dan zorgen wij voor de match! Dus; kies jouw drie
lievelingsgerechten en wij doen de rest. Bon appétit!

K E U Z E S

M I X & M A T C H - 13,-



TOT 16 UUR

Y O G H U R T  M E T  H U I S G E M A A K T E  G R A N O L A - 8
Volle yoghurt, huisgemaakte noten-granola en vers fruit
V E R S E T R I P L E A M E R I C A N P A N C A K E S - 4.5 / 9.5
Vers gebakken op onze NON plaat! Getopt met rood fruit coulis, crème
fraîche, maple syrup en poedersuiker

C R U M B L E  U I T  D E O V E N - 5
Vers afgebakken crumble met appel, kaneel, havervlokken en rietsuikeruit
onze oven

F R E N C H T O A S T - 9
Getopt met kaneelsuiker, warme appel en crème fraîche

H O M E M A D E B A N A N A B R E A D - 6.5
Getopt met pink mascarpone & fruit

N O N  B O O Z Y  B R U N C H - 25 
Iets te vieren? Foodelicious gerechten, unlimited prosecco, champagne 
cassis limonade óf champagne thee! (Enkel op reservering)

TOT 16 UUR

S A L M O N  S E N S A T I O N - 13.5
Geroosterd briochebrood met creamcheese, gerookte zalm, avocado,
miso-glaze en een sunny side up eitje

T W E E  S U N N Y  S I D E  UP  E IT J E S - 6.5
Gebakken op onze NON plaat! Geserveerd op vers panbrood. Optioneelmet:
bacon, kaas of verse avocado mash (+ 3,- per supplement)

A V O C A D O  T O A S T - 12
Een zuurdesem toast met verse avocado mash, burrata, gepofte quinoa & 
balsamico stroop. Optioneel met bacon of zalm (+3 per supplement)

Q U E S A D I L L A  P U L L E D  C H I C K E N - 6.5 / 12
De Mexicaanse ‘tosti’: een wrap met pulled chicken, gesmolten kaas en
chili mayonaise

A L L  D A Y

B R U N C H S W E E T S



12U TOT 16U

Q U E S A D I L L A  P U L L E D  C H I C K E N - 6.5 / 12
De Mexicaanse ‘tosti’: een wrap met pulled chicken, gesmolten kaas
en chilimayo

H U I S G E M A A K T E  Z O E T E  A A R D A P P E L S O E P - 4 / 7
Geserveerd met brood en hummus

C A P R E S E - 9.5
Een gegrilde caprese sandwich op ciabatta brood. Do we need to say more?

V E G G I E  &  T R U F F L E - 9.5
Een gegrilde ciabatta sandwich met kaas, gegrilde groenten &
truffelmayonaise

E G G - C I T E D - 5 / 9
Onze populaire eiersalade met truffel en verse bieslook, geserveerd op vers
afgebakken panbrood

C L A S S I C  C A R P A C C I O - 7 / 13
Truffelmayonaise, romige basilicumsaus, parmezaan en huisgemaakte
kaaskoekjes, geserveerd op vers afgebakken panbrood

B R O O D J E  T O N N I E - 6 / 10
Onze huisgemaakte tonijnsalade met een gekookte eitje en cornichons,
geserveerd op vers afgebakken panbrood

C A E S A R  W R A P P E R - 12
Een lunchwrap met warme gegrilde kip, little gem, parmezaanse kaas,
bacon, gekookt ei en huisgemaakte caesar-dressing

P U R P L E  T O A S T - 11
Een toast van zuurdesem brood, geserveerd met zoete aardappel-hummus,
gegrilde groenten & babyspinazie. Optioneel met burrata (+3,-)

E E N  É C H T E  V E G A  P A R E L - 12
Een gevulde salade met parelcouscous, gegrilde groenten, babyspinazie en
een tahini-citroendressing. Optioneel met burrata (+3,-)

S A L A D E - 12
- Caesar met huisgemaakte croutons
- Classic Carpaccio
- Salade Tonnie

H O T H O T H O T

 S A N D W I C H E S  &  S A L A D E S



12 UUR - 16 UUR

B A O  B U N S - 12
Onze Bao Buns worden geserveerd met een Vietnamese runderstoof - per 2
st.

B U E N O S  N A C H O S - 10
Nacho’s uit de oven met cheddar, sweet chilisaus en crème fraîche.
Maak hem helemaal af met verse avocado mash en/ of pulled chicken (+ 3)

F L A M M K U C H E N  C L A S S I C - 10
Flammkuchen met crème fraîche, bacon, bosui & rucola

F L A M M K U C H E N  V E G G I E - 11
Flammkuchen met crème fraîche, gegrilde groenten, rucola en burrata

D U T C H  D I S C O B A L L S - 9
Bitterballen van de Bourgondiër, geserveerd met truffelmayonaise - per 6 st.

C H I C K E N  &  W A F F L E S - 14.5 
Een leuk gerechtje om samen te delen of als borrelbite; een heerlijke combi
van zoet en hartig. Suikerwafeltjes getopt met crispy chicken, Japanse
mayonaise, miso-glaze, creme fraiche en verse bosui - per 5 st.

B O R R E L B I T E S 



ALL DAY

S W E E T  T A B L E - 15.00
Proeverij van 4 sweets

ALL DAY
C H E E S E C A K E - 5.25
Check de taartenbar voor 2 soorten

F L U F F Y  C O C O  C A K E - 4

F U D G E  B R O W N I E - 1.75

B L O N D I E  R A S P B E R R Y 
P I S T A C H E - 2.25

L E M O N  P O P P Y  C A K E - 3.5

H O M E M A D E  B A N A N A B R E A D - 3.5

AP P E L T A A R T - 4

A L L T I M E  F A V O R I T E 
C A R R O T C A K E - 5

ALL DAY

P O W E R  D A D E L 
C O C O  B A R - 2.25
S U E - 4.50

S W E E T  B I T E S

S W E E T  T A B L E

V E G A N
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• 
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En dat het per NON cheesecake van start tot eind 8 manuren
duurt voordat hij helemaal ‘ready to serve’ is? 

Een paar koppen koffie per dag bijdraagt aan de gezondheid?
Het maximum ligt hierbij ongeveer op 500 ml per dag.

Al onze melk afkomstig is van koeien van ‘t Delflandshof uit Midden-Delland? 
Praktisch onze buren dus. De melk is vol en zoet van smaak. Een perfecte
combinatie als je het ons vraagt, zeker met al onze koffies & taartjes

Onze koffiebonen komen bij Single Estate vandaan, en worden in Maasdijk gebrand.
Leuk hè? Zo lekker én dan ook nog zo dichtbij.

We elk seizoen onze menukaart meewisselen? Zo werken we met duurzame, 
verse producten, die een zo klein mogelijke ‘footprint’ hebben.

Als we disposables gebruiken, dat deze volledig van duurzaam materialen zijn gemaakt?
En daardoor ook volledig recyclebaar? 

Ook scheiden we volledig al ons afval, waar we ook aan de slag gaan. 
Hier zijn we trots op. 

We zonnepanelen gebruiken om zo nog duurzamer om te gaan met onze energie?
Hiermee ondervangen we zo’n 40% van alles wat we gebruiken. En we zijn nog lang 
niet klaar om dit verder te fine-tunen!

30% van onze gastvrijheid en gezelligheid in NON bar is, en 70% van de vrolijkheid 
buiten de deur is? Zoals evenementen op locatie, Burgersdijk én NON shop.

We een eigen eventlocatie hebben; NON Burgersdijk! 
Middenin de landelijke omgeving tussen De Lier en Maasland ligt deze warme &
monumentale boerderij uit 1834. Een groene omgeving, in een NON jasje met een mooi
terras en altijd exclusief voor jullie en jullie gasten. Do we need to say more? 

We events organiseren van 5 tot 1000 personen? Ook op eigen locaties? Niks is ons te
gek, en hoe creatiever, hoe leuker! Let’s go! 

Wij winnaar zijn van de Westlandse Ondernemersprijs? Met de hoogste waardering voor
“Meest onderscheidend in de branche”. Hier zijn we nog steeds echt onwijs trots op.

Ons hele concept inclusief diverse verbouwingen door onszelf uitgedacht, ontwikkeld en
ontworpen is? Net zoals recepten! En we continu doorontwikkelen. Elke paar maanden
verandert er wel iets, dus het kan best zijn dat je weer iets nieuws ziet (óf proeft!) zodra 
je er bent.

P L A N E T

F U N  F A C T

D I T  I S  N O N !

I N G R E D I Ë N T E N

W I S T J E D A T ?



N O N J E N E R E G R E T T E R I E N

Wifi: nonstopinternet

Ontmoet team NON, reserveer je tafel in NON bar of laat je
inspireren door onze events op nonbarshopevents.nl

B A R | S H O P | E V E N T S


