
NON Take out 

Q U E S A D I L L A  P U L L E D  C H I C K E N

s a n d w i c h e s  &  S a l a d e

12.00

E G G - C I T E D

C L A S S I C  C A R P A C C I O

9.00 

13.00

h o t  h o t  h o t

C A E S A R  W R A P P E R 12.00

G E G R I L D E  C I A B A T T A  C A P R E S E 9.50
Een gegrilde caprese sandwich op ciabatta brood. Do we need to say more?

De Mexicaanse tosti; op een wrap met o.a. pulled chicken, gesmolten kaas, mais en chilimayo

H U I S G E M A A K T E  Z O E T E  A A R D A P P E L S O E P
Geserveerd met brood en hummus

7.00

Onze populaire eiersalade met truffel en verse bieslook, geserveerd op vers afgebakken panbrood

Truffelmayonaise, romige basilicumsaus, parmezaan en huisgemaakte kaaskoekjes, geserveerd op
vers afgebakken panbrood

B R O O D J E  T O N N I E 10.00
Onze huisgemaakte tonijnsalade met een gekookte eitje en cornichons, geserveerd op vers afgebakken
panbrood

A V O C A D O  &  B U R R A T A  T O A S T

11.00

Een zuurdesem toast met verse avocado mash, burrata, gepofte quinoa & balsamico stroop.
Optioneel met bacon of zalm (+3 per supplement)

S A L A D E  |  E E N  E C H T E  V E G A  P A R E L
Een gevulde salade met parelcouscous, gegrilde groenten, babyspinazie en een tahini-
citroendressing. Optioneel met burrata (+3,-)

12.00

G E G R I L D E  C I A B A T T A  M E T  K A A S ,
T R U F F E L M A Y O N A I S E  &  G E G R I L D E  G R O E N T E N
Een gegrilde ciabatta sandwich met kaas, gegrilde groenten & truffelmayonaise

9.50

S A L M O N  S E N S A T I O N
Geroosterd briochebrood met creamcheese, gerookte zalm, avocado, miso-glaze en een sunny
side up eitje

13.50

P U R P L E  T O A S T
Een toast van zuurdesem brood, geserveerd met zoete aardappel-hummus, gegrilde groenten &
babyspinazie. Optioneel met burrata (+3,-)

12.00

Een lunchwrap met warme gegrilde kip, little gem, parmezaan, bacon, gekookt ei en huisgemaakte
caesar-dressing

Bestel online!
www.nonbarshopevents.nl

S A L A D E S  G E S E R V E E R D  M E T  B R O O D
- Caesar
- Carpaccio
- Tonnie
- Gerookte zalm met miso dressing

12.00


